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Самые дерзкие и смелые сражались за звание лучших в рамках 14-го Чемпионата 
России по кулинарии и сервису! 
 
Ежегодно PIR Expo открывает новые кулинарные таланты.  
 
Каждый год в столицу съезжаются лучшие повара и кондитеры со всех уголков России, 
чтобы продемонстрировать свой профессионализм и творческий потенциал. Одни 
находят здесь признание своих заслуг, другие – новых потенциальных партнеров, 
третьи – достойное применение своего таланта. Но все они получают истинное 
наслаждение от кулинарного искусства! 
 
Кулинарные соревнования – это не просто конкурсы, на которых определяются лучшие 
повара и кондитеры, это настоящая школа не только для начинающих, но и 
для опытных специалистов. 
 
В рамках XIX Международной выставки PIR Expo состоялись следующие соревнования 
для профессионалов отрасли: 
 
14-й Чемпионат России по кулинарии и сервису 
 
Чемпионат России по кулинарии и сервису – самые масштабные соревнования 
страны для профессионалов ресторанного дела! Судейство соревнований осуществляло 
высококвалифицированное жюри международного уровня, в состав которого вошли: 
Сергей Аникин (бренд-шеф «Кафе Дяди Сэма»), Павел Галковский (бренд-шеф сети 
ресторанов «Ти-Бон»), Денис Перевоз (ведущий шеф-консультант и совладелец 
консалтинговой компании «Рецепт успеха»), Роман Шубин (шеф-повар мясного 
ресторана «Южане»), Сергей Галицын (шеф-консультант), Владимир Бурковский 
(управляющая компания «Группа ресторанов Владимира и Анжелики Бурковских»); 
Елена Шрамко (президент Академии Кулинарного Искусства «Эксклюзив»), Анжелика 
Бурковская (директор управляющей компании «Группа ресторанов Владимира и 
Анжелики Бурковских»), Светлана Никель (преподаватель Академии Кулинарного 
Искусства «Эксклюзив»), Вера Оганесян (шеф-кондитер салона «Торт Декор»), Мария 
Маковецкая (создатель кондитерского ателье Sweetmary.ru), Дмитрий Бабенко 
(директор по производству и шеф-кондитер Кондитерского дома Renardi); Томас Ильг 
(Управляющий партнер TK Consulting Group); Сергей Кошлаков (коммерческий директор 
школы Scuola Italiana Pizzaioli Россия, бренд-шеф компании «Моспосуда»), Евгений 
Давыдов (административный директор школы Scuola Italiana Pizzaioli Россия), Сергей 
Пивоваров (генеральный директор компании «ПиццаМаэстро»), Missy Green и Mike 
Arvblom (PMQ Pizza Magazine). 
На протяжении 3-х дней в рамках Чемпионата можно было наблюдать за уникальной 
экспозицией кондитерских работ участников арт-класса на тему «Дети – цветы жизни».   
 
17 октября площадка практических соревнований PIR EXPO превратилась в место битвы 
между специалистами по работе с мясом. Соревнования ПИРбургер определили лучших 
в номинациях «Бургер. Классика с «фишкой», «Антибургер», «Гриль. Альтернативные 
стейки» и «Тартар». В этом году 48 кулинаров собрались, чтобы показать виртуозное 
владение искусством приготовления мяса! 



Чемпионат России по пицце – настоящие мастера в создании пиццы соревновались за 
звание лучшего и за право представлять страну на Чемпионате мира по пицце! 
Российские и иностранные эксперты, вошедшие в состав жюри чемпионата, оценивали 
вкус, технику работы с тестом и атмосферу самого выступления. 
 
Особую благодарность выражаем нашим Соорганизаторам и Партнерам:  
Стратегический партнер выставки: Федерация Рестораторов и Отельеров 

Соорганизатор соревнований: Национальная Гильдия шеф-поваров 

Соорганизатор соревнований: Академия Кулинарного Искусства «Эксклюзив» 

Соорганизатор Чемпионата России по пицце: журнал PMQ Пицца и паста 
Официальный партнер по посуде: ЗВЕЗДЫ ОБЩЕПИТА 
Официальный партнер по поварской униформе: КОРРТО 
Официальный Гриль-партнер кулинарных соревнований:  WEBER 
Официальные партнеры площадки PIZZA SHOW: HEINZ, GIMETAL 
Эксклюзивный партнер по муке PIZZA SHOW: LE 5 STAGIONI 
Технические партнеры площадки PIZZA SHOW: PIZZA MASTER, ФУДЕК 
 
 
Подарки для призеров Чемпионата предоставили компании: WEBER, PMQ Пицца и 
паста, UNAGRANDE, GIMETAL, PIZZA MASTER, LE 5 STAGIONI, мука «Бело-нежная», 
наборы ножей Icel от компании ЗВЕЗДЫ ОБЩЕПИТА. 
 
Фотоотчет с церемонии награждения победителей 14-го Чемпионата по кулинарии и сервису 

можно посмотреть на официальном сайте мероприятия www.pirexpo.com. 

 
 
До встречи на 15 юбилейном Чемпионате России по кулинарии и сервису – 2017!  
 
 
 
ИТОГИ 14-го Чемпионата России по кулинарии и сервису  

Арт-класс: 

D1. Художественные изделия из пищевых продуктов (картины, панно, композиции) 

Фамилия Имя Награда 

Смирнова Марина бронза 

Крылова  Инна  серебро 

Данилов Юрий серебро 

Пригара  Анжела  серебро 

Царикаева  Лана серебро 

Васянович Виталий серебро 

Рогачева Анастасия золото 

Сапегина Инна  золото 

Цилимова  Марина  золото 

Глазова Ксения золото 

Колесниченко Надежда золото 

Родина Елена золото 

http://www.pirexpo.com/


Родина Елена золото 

 

D4. Работа из марципана и сахара 

Фамилия Имя Награда 

Сухинина-

Беликова Елена бронза 

Сануков Сергей серебро 

Гулеватенко Наталья золото 

Губанова Марина золото 

Лус Даяна золото 

 

D5. Сахарные цветы 

Фамилия Имя Награда 

Кушнарева  Надежда бронза 

Сапегина Инна  бронза 

Монахова Марина бронза 

Блохина Наталья бронза 

Рогачева Анастасия серебро 

Шомина Наталья серебро 

Глазова Ксения серебро 

Щукова Алена серебро 

Мкртчян Аршалуйш серебро 

Веселова Инна  золото 

Исаева Шахсалан золото 

Норенко Наталья золото 

 

D6. Анимационный/вылепленный торт 

Фамилия Имя Награда 

Аветисян Армине бронза 

Монахова Марина бронза 

Мкртчян Србуи бронза 

Щукова Алена серебро 

Сухинина-

Беликова Елена золото 

 

D7. Свадебный торт 

Фамилия Имя Награда 

Озерова Мария бронза 

Иванова Юлия серебро 

 



T1. Сandy bar 

Фамилия Имя Награда 

Белотелова Анастасия бронза 

Севенюк Юлия бронза 

Кузьмичева Елена бронза 

Шапилова Елена золото 

 

 

ПИРбургер: 

M1: Бургер. Классика с «фишкой» 

Фамилия Имя Награда 

Давыдов Егор бронза 

Коростелев Константин бронза 

Морозов Валерий бронза 

Новиков Дмитрий бронза 

Арутюнян Гор серебро 

Шляхов Сергей золото 

 

M2: Антибургер 

Фамилия Имя Награда 

Буров Андрей бронза 

Кучерявенко Александр бронза 

Кротов Иван бронза 

Семыкин Александр серебро 

Мищенко Илья серебро 

 

M3: Гриль. Альтернативные стейки 

Фамилия Имя Награда 

Родниковский Дмитрий бронза 

Быстров Денис бронза 

Лугачев Павел бронза 

Саматов Жамшиджон бронза 

Картавцев Олег золото 

Кротов Иван серебро 

Кожокару Александр серебро 

 

M4: Тартар 



Фамилия Имя Награда 

Девяткин Андрей бронза 

Коростелев Константин бронза 

Мошков Виктор бронза 

Пашинова Оксана бронза 

Лугачев Павел бронза 

Кожокару Александр бронза 

Болдырев Роман бронза 

Фокин Алексей золото 

Миночкин Андрей серебро 

Родниковский Дмитрий серебро 

Саматов Жамшиджон серебро 

 

 

Чемпионат России по пицце 
Номинация «Классическая пицца»: 

Фамилия Имя Награда 

Ла Гроттерия Николино бронза 

Соколов Антон серебро 

Лорецян Роман золото 

 

Номинация «Пицца в дуэте»: 

Фамилия Имя Награда 

Авдеев Роман бронза 

Кондаков Артем бронза 

Митрофанов Артем серебро 

Коваленко  Денис серебро 

Богданов Александр золото 

Рыбалова  Марина золото 

 

Номинация «Пицца Pala»: 

Фамилия Имя Награда 

Лорецян Роман бронза 

Голев Игорь серебро 

Митрофанов Артем золото 
 

Номинация «Пицца Teglia»: 



Фамилия Имя Награда 

Лорецян Роман бронза 

Митрофанов Артем серебро 

Ла Гроттерия Николино золото 
 

Номинация «Пицца-акробатика. Индивидуальный фристайл»: 

Фамилия Имя Награда 

Светкин Дмитрий бронза 

Сурков Анатолий серебро 

Романов Максим золото 
 

Номинация «Самая большая растяжка»: 

Фамилия Имя Награда 

Митрофанов Артем бронза 

Соколов Антон серебро 

Романов Максим золото 
 

Номинация «Самая быстрая растяжка»: 

Фамилия Имя Награда 

Жигунов Аслан бронза 

Дробченко Евгений серебро 

Романов Максим золото 
 

 
 
 
Кстати,  
PIR Expo официально получило подтверждение аккредитации мероприятий деловой 
программы в Национальном совете при Президенте Российской Федерации по 
профессиональным квалификациям (Закон № 122-ФЗ по профстандартам).  Это 
значит, что все спикеры и участники мероприятий получили квалификационные 
балы, которые можно будет включить в свое портфолио. Это поможет пройти 
теоретическую и практическую часть квалификационного экзамена. 

 
 


